
葛西市場＜青果＞

登録番号 登録年月日

登録種別

名称（構成業種）

設立年

住所

７
その他

これまでの食育
に関する主な活
動実績

一言PR

期間

曜日

時間帯

　江東区のまちの青果小売商の団体です。
　旬、美味しいものの見極め方など野菜･果物の魅力についてお話します。

その他特記事項 －

①講義･講演
②実技指導

謝礼 有料（1時間あたり　5,000円程度）

交通費 要

派遣される場合
の条件

対象者 成人

時期

通年

日、水（市場の休日）

15:00～18:00

場所･地域 区部

形式

(1)江東区主催の料理教室（年３回）において、野菜についての講演会
(2)江東区民まつりの野菜特売に参加

５調理実習･体験、実技指導（実習形式）

６食品加工の技術指導、相談、加工体験（実習形式） 野菜中心の料理

３品種紹介、鮮度などの見極め方や保存方法などの説明（講話形式）

４プロが使う道具の紹介（講話形式）

平成20年2月26日
11232
001

団体

江東区青果商組合連合会　（売買参加者）

昭和４０年

江戸川区臨海町３－４－１（葛西市場内）

食育事業に派遣
される場合の専
門分野

１市場に関する流通のしくみ（講話形式）

２東京（江戸）の食文化・食の伝統（講話形式）



葛西市場＜青果＞

登録番号 登録年月日

登録種別

生年

性別（個人のみ）

住所

所属団体等名称

該当業種

７
その他

これまでの食育
に関する主な活
動実績
関連した学習
歴、資格･免許

メッセージ

期間

曜日

時間帯

交通費 要

２東京（江戸）の食文化・食の伝統（講話形式）

対象者

時期

限定しない

通年

市場の休日を除く

形式

場所･地域

①講義･講演

無料

9:00～16:00

葛西地区を中心に移動３０～４０分以内

３品種紹介、鮮度などの見極め方や保存方法などの説明（講話形式）

東京千住青果株式会社葛西支社

１市場に関する流通のしくみ（講話形式）

平成20年2月26日

個人

昭和２４年　生

－

６食品加工の技術指導、相談、加工体験（実習形式）

４プロが使う道具の紹介（講話形式）

５調理実習･体験、実技指導（実習形式）

11211
001

　今のところありません。

男

東京都江戸川区

卸売業者

謝礼

その他特記事項

派遣される場合
の条件

　葛西市場にある青果の卸売会社の役員です。
　野菜について何でもお話します。

食育事業に派遣
される場合の専
門分野



葛西市場＜青果＞

登録番号 登録年月日

登録種別

生年

性別（個人のみ）

住所

所属団体等名称

該当業種

７
その他

これまでの食育
に関する主な活
動実績
関連した学習
歴、資格･免許

メッセージ

期間

曜日

時間帯

平成20年2月26日
11211
002

個人

昭和３１年　生

男

東京都江戸川区

東京千住青果株式会社葛西支社

卸売業者

食育事業に派遣
される場合の専
門分野

１市場に関する流通のしくみ（講話形式）

２東京（江戸）の食文化・食の伝統（講話形式）

３品種紹介、鮮度などの見極め方や保存方法などの説明（講話形式）野菜について

４プロが使う道具の紹介（講話形式）

５調理実習･体験、実技指導（実習形式）

６食品加工の技術指導、相談、加工体験（実習形式）

　今のところありません。

　葛西市場にある青果の卸売会社の職員です。
　野菜について何でもお話します。

派遣される場合
の条件

対象者 限定しない

時期

通年

市場の休日を除く

9:00～16:00

場所･地域 葛西地区を中心に移動３０～４０分以内

形式 ①講義･講演

その他特記事項 －

謝礼 無料

交通費 要



葛西市場＜青果＞

登録番号 登録年月日

登録種別

生年

性別（個人のみ）

住所

所属団体等名称

該当業種

７
その他

これまでの食育
に関する主な活
動実績
関連した学習
歴、資格･免許

メッセージ

期間

曜日

時間帯

平成20年2月26日
11231
001

個人

昭和１６年　生

男

東京都江東区

東京都青果物商業協同組合葛西支所

売買参加者

食育事業に派遣
される場合の専
門分野

１市場に関する流通のしくみ（講話形式） 生産～消費の流通のしくみ

２東京（江戸）の食文化・食の伝統（講話形式）

３品種紹介、鮮度などの見極め方や保存方法などの説明（講話形式）野菜の品種、味の説明

４プロが使う道具の紹介（講話形式）

５調理実習･体験、実技指導（実習形式） 手軽な野菜料理の方法など

６食品加工の技術指導、相談、加工体験（実習形式）

(1)江東区消費者センターとの共催で消費者を対象とした八百屋さんの料理教室を実
施（年３回開催）
(2)同組合本部で、｢八百屋塾」を運営（毎月１回）

　まちの八百屋です。
　青果店４５年の経験と知識で、野菜や果物の魅力（旬の野菜・果物の情報、鮮
度、美味しさの見極め方や美味しい食べ方など）をたっぷり教えます。

派遣される場合
の条件

対象者 限定しない

時期

通年

日・月・火・水・木・金・土

9:00～16:00

場所･地域 区部

形式 ①講義･講演

謝礼 無料

交通費 要

その他特記事項 －


